
POULET
•	 Calibré - entier
•	 Ailes entières
•	 Cuisses avec ou sans dos
•	 Cous et dos
•	 Foies
•	 Cœurs
•	 Gésiers
•	 Pilons
•	 Filets de poitrine
•	 Morceaux de poitrine
•	 Parure de poitrine
•	 Hauts de cuisse désossés sans peau
•	 Pattes
•	 Cuisses désossées sans peau ou avec peau
•	 Cuisses
•	 Poitrines désossées sans peau calibrées
•	 Ailettes, pilonets
•	 Ailes coupées
•	 Ailes coupées sans ailettes calibrées
•	 Poulet de Cornouailles

CANARD
•	 Canard entier calibré catégorie A
•	 Cuisses de canard entières
•	 Poitrines de canard désossées
•	 Filet de poitrine 
•	 Gésiers
•	 Cœurs
•	 Gras
•	 Langue
•	 Pattes

Volaille
DINDE
•	 Entières calibrées de catégorie A
•	 Entières de catégorie Utilité
•	 Poitrines désossées sans peau
•	 Poitrines avec dos
•	 Hauts de cuisse désossés sans peau
•	 Pilons de dinde

POULE À BOUILLIR
•	 Filet sans tendon
•	 Poitrine sans filet
•	 Poitrine parée
•	 Poitrine désossée sans peau
•	 Hauts de cuisse désossés sans peau
•	 Hauts de cuisse et cuisse entière
•	 Filet de poitrines clippés ou non clippés 
•	 Cuisse désossée sans peau
•	 Quart de poule - cuisse


