
• Cuisseau de veau désossé BHS
• Bavette
• Haut de côte désossé
• Filet entier
• Tête de filet
• Contre-filet entier
• Intérieur de ronde
• Extérieur de ronde
• Pointe de surlonge
• Pointes d’épaule
• Cubes
• Jarrets avant / arrière
• Os à moelle
• Os
• Foie
• Cœurs
• Langue 
• Ris
• Bajoue de veau
• Queue
• Pattes de veau blanches
• Longe de veau
• Côtes de veau PAT

Veau


